
 
 

 

 
 

 

Ｍｅｎｕ 
Crevette ange au court bouillon 

 Terrine de foie gras en bocal  gelee au porto  
 Saumon marine, rillette  saumon,  

 Homard a la parisienne  
 Saint jacques marinées au yuzu en Millefeuille 

 

メニュー（左写真） 

パリジェンヌ風オマール海老  
帆立のマリネ ミルフィーユ仕立てゆずの香り 

天使の海老のポシェ 
サーモンのリエットと自家製スモークサーモン 

エリックシェフスペシャリテ フランス産フォアグ
ラのテリーヌ ポルト酒風味 

Ｍｅｎｕ 
Jambon de Bayonne et pickles 

 -Galantine de poulet 
 -Roule de crabe aux légumes 

 Terrine de poisson 
 Escabeche de rouget   

 Magret de canard fume 
 

メニュー（右写真） 

やわらかい！国産森林鶏のロール巻き 
フランス産合鴨の自家製燻製 

スペイン産生ハムの盛り合わせ 
蟹と野菜のロール仕立て 

魚のエスカベッシュ（魚と野菜の南蛮漬け） 
宝石箱のような野菜のテリーヌ 

Ｍｅｎｕ 
Terrine de porc  

Saucisse de Morteau, salade de lentilles  
Assortiments de champignons marinés et olives 

Gateau d’Asperge  
Rillette 

 

メニュー（左写真） 

フランス田舎風テリーヌ 
特製ローストビーフ 

レンズ豆と豚肉のテリーヌ ゼリー寄せ 
きのことオリーブのマリネ 

アスパラガスのケーキ 
リエット 

写真イメージ 

写真イメージ 

写真イメージ 

 

 
 

若い方に大人気！孫や子供が来るから用意したおせちだけでは足りない！ 
という方にぴったり！ 

 

       ＜２０１１特製 フランス風おせち(3段）＞ 
 

２５，０００円（税込）（4人前） 限定40個！ 
 

早得！12月7日（水）までのご予約の方は１０％OFF! 
 

 

ご予約締め切り：12月25日（日）まで当店まで直接お電話ください 

※お渡し日：12月31日（土） 13時～16時までの間、直接当店にてお渡し、支払い 
 

※ご予約の際に何時ごろ取りに来られるか、お申し付けください 

 



 


