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Crevette ange au court bouillon
Tervine Ae foie gras en bocal gelee au porto
Saumon marine, villette sawmon,
Homard a la parisienne
SalnE jacques marinées au yuzu en Millefeuille
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_Jambon e Bayjonne et pickles
~Galantine de poulet
-Roule de crabe aux Légumes
Tervine de poisson
Escabeche Ae rouget
Magret de canard fiuime
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Tervine de pore
Saucisse de Morteaw, salade Ae lentilles
Assortiments de champignons marings et olives
Gatean A Asperge
Rillette
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