
 

Juin  6月citron et orange Leçon 

＊①親子教室＊ 

梅雨のせいで体がだるくなるのを防ぐ 

はちみつレモンを入れたしっとりマドレーヌ 

2000円(兄弟加+1000円）10個ほど 

小学生以上は子供のみの参加可 

持物：ゴムべら 箱等 

＊②親子教室＊ 

 

 

 

オレンジのソルベ（シャーベット）は、フランス
の家庭ではよく作る冷菓♪簡単！にできますよ 

コンデスミルクを入れるのがフランス流♪ 

小学生以上は子供のみの参加可 

2000円 ＊兄弟参加+1000円  

持物：ゴムべら オレンジが6個入る箱等 

  

 

 

 

＊父の日＊にパパが好きな餃子を 

作れる様になろう！ 

キャベツを切ったり、皮の包み方を習うよ 

費用：500円 タッパー持参 15個 

毎月第一月・水曜日＜休日を除く＞ 

※人気教室なのでご予約はお早目に 

保護者同伴不可 

＊大人教室＊ 

Monday Tuesday Wednesday Thursday Friday Saturday 

1 

CLOSE 

2 

15:45～17:15 

はちみつレモンマドレーヌ 

3 

15:30～16:30 

小学生教室 

父の日に餃子を作ろう 

 

4 

16:15～17:45 

はちみつレモンマドレーヌ 

5 

16:15～17:45 

はちみつレモンマドレーヌ 

 

6 

10:00～11:30 

はちみつレモンマドレーヌ 

8 

15:45～16:45 

小学生教室 

父の日に餃子を作ろう 

 

9 

15:45～17:15 

はちみつレモンマドレーヌ 

 

10 

15:30～17:00 

はちみつレモンマドレーヌ 

11 

16:15～17:45 

はちみつレモンマドレーヌ 

12 

16:15～17:45 

はちみつレモンマドレーヌ 

13 

CLOSE 

15 

10:00～11:30 

大人教室 

15:45～17:15 

はちみつレモンマドレーヌ 

16 

10:00～11:30 

大人教室 

15:45～17:15 

はちみつレモンマドレーヌ 

17 

15:30～17:00 

オレンジソルベ 

 

 

18 

16:15～17:45 

オレンジソルベ 

19 

10:00～11:30 

大人教室 

16:15～17:45 

オレンジソルベ 

/20（土）→CLOSE 

/21 10:00～11:30 

→父の日スペシャル 

パパとピザを作ろう！ 

 

22 

15:45～17:15 

オレンジソルベ 

23 

10:00～11:30 

大人教室 

15:45～17:15 

オレンジソルベ 

24 

15:30～17:00 

オレンジソルベ 

 

25 

16:15～17:45 

オレンジソルベ 

26 

16:15～17:45 

オレンジソルベ 

27 

10:00～11:30 

オレンジソルベ 

29 

15:45～17:15 

オレンジソルベ 

30 

15:45～17:15 

オレンジソルベ 

    

パパと一緒に発酵なしの生地でも味は本格的！ 

パパ参加大歓迎 

6/21（日）各5組 2500円 

10：00～11：30 13：00～14：30 

持物：延ばし棒 30ｃｍぐらいの皿 

Madelaine au miel et citron 

はちみつレモンマドレーヌ 
父の日にパパとピザを作ろう！ 

食を通して自立心を持とう！ 

小学生教室 

Sorbet à l’orange 

オレンジのシャーベット 

Rôti de pork à la provançal et  Salade nicoise 

豚フィレのプロヴァンス風ローストとニース風サラダ 

フランスの家庭料理＆お菓子の教室 et   “パリのお総菜弁当”の店 

Clémentine クレモンティーヌ  

〒215-0005  川崎市麻生区千代ヶ丘4-14-23 

TEL:044-955-8604(9：00～18：00） 

E-MAIL:restaurant@ae.auone-net.jp 

 www.clementine.cedo.jp         

教室詳細はＨＰのブログに記載  定休日：日曜＆祝日 

豚肉の臭みをハーブと果物で消し、香りを付けます 

簡単！にできる夏向きのプロヴァンス料理 

持物：3000円 豚フィレ1本がのる皿、20ｃｍ程のサラダボール 

＊2歳からのお菓子教室＊ 

 


